
Eddie’s Social Hall 
H Ha al ll l r re en nt ta al l f fe ee e f fo or r E Ed dd di ie e’ ’s s S So oc ci ia al l H Ha al ll l 

Evening - Friday and Saturday: $250.00 
Evening - Sunday through Thursday: $150.00 
Luncheon – Sunday through Saturday $75.00 

Hot Buffet 

Entrees (Choose 3) 
Roast Beef, sliced Baked Ham 

­Mushroom Sauce* ­Sliced and Glazed 
­Au Jus ­Rolled with Gouda & Havarti Cheeses* 
­Beef Gravy Turkey 

Chicken, fried or baked ­Oven Roasted (Breast and Thigh) 
Boneless Chicken Breasts* ­Rolled with Dressing 

­Polynesian* Meat Lasagna 
­Parmigiana* Vegetable Lasagna 
­Picatta* Roast Pork, with Cranberry Gravy 
­Marsala* Salisbury Steak, with Mushroom Sauce* 
­Pomodoro* Italian Sausage, with Peppers* 

Polish Sausage Baked Cod, with Lemon Butter* 
­Fresh Polish Cabbage Rolls* 
­Smoked Polish Swedish Meatballs 

Potatoes (Choose 2)  Vegetables (Choose 2) 
Wild Rice Green Beans Amandine 
Au Gratin Potatoes Whole Kernel Corn 
Tortellini Alfredo* Glazed Whole Baby Carrots 
Redskin Potatoes* Monaco Blend Vegetables* 
Mashed Potatoes, with Gravy Catalina Blend Vegetables* 
Parsley Potatoes Italian Medley (Vegetables and Pasta) 
Twice Baked Potato Casserole* Peas and Pearl Onions 
Garlic Mashed Potatoes* California Mix Vegetables 
Sage Dressing ­Cheese Sauce* 
Chickpea Curry with Basmati Rice* Kraut and Dumplings*



Salads (Choose 2) 
Tossed Lettuce, w/ Tomatoes & Olives Gourmet Craisin Salad* 

(Choose 2 Dressings) Marinated Pasta Salad 
­ Ranch ­ Italian ­ Dorothy Lynch Jell­O, with Fruit Cocktail 
­ Tomato Basil Vinaigrette (Fat Free) Sour Cream and Cucumber 

Frog­Eye (Acini de Pepe) Fluff Broccoli/Bacon/Raisin 
Fresh Fruit (in season)* Cole Slaw 
Macaroni Salad ­Creamy or Vinaigrette 
Potato Salad Ranch Marinated Vegetables* 
Oriental Slaw Mediterranean Couscous* 

*Add .25 cents per person for each item 

All Buffets at Eddie’s Social Hall include: 
3 Entrées, 2 Potatoes, 2 Vegetables, 2 Salads, 

Rolls and Butter, Coffee and Iced Tea. 

Another option…is choosing a “Limited Menu.” 
A Limited Menu, which consists of 2 entrees, 1 potato, 1 vegetable and 1 salad, 

lowers the cost for a Hot Buffet menu by $1.00 per person. 

Luncheon Style 
Tables are set with placemats and paper napkins 
with a beverage station. 

$12.50 per person for 50 or more guests 
$14.00 per person for under 50 guests 

Dinner Style 
Tables are set with linen tablecloths and napkins 
with table service for beverages. 

$17.50 per person for 50 or more guests 
$19.00 per person for under 50 guests



Cold Buffet 
All cold buffets include assorted breads, lettuce, tomato, onion, and potato chips. 
All necessary condiments, beverages, and disposable service ware are provided. 

Meats (Choose 4) 
Turkey Breast Deli Ham Roast Beef 
Corned Beef Hard Salami Pastrami 

Cheeses (Choose 3) 
American Swiss Cheddar 
Provolone Monterey Jack Gouda 

Salads (Choose 5) 
Creamy Coleslaw Coleslaw with Vinaigrette 
Poppy Seed Coleslaw Jell­O, with Fruit Cocktail 
Peas and Cheese Salad Sour Cream and Cucumber 
Marinated Pasta Salad Potato Salad 
Macaroni Salad Broccoli/Bacon/Raisin 
Frog­ Eye (Acini de Pepe) Fluff Fresh Fruit (in season)* 
Oriental Slaw Marinated Vegetables* 

­Ranch or Vinaigrette 
*Add .25 cents per person for each item 

At Eddie’s Social Hall (hall rental not applied) 
Lunch  $10.50 per person – placemats and beverage station 

Dinner  $14.50 per person – linens and table service for beverages 
(Pricing is for 50 or more guests) 

Closing time is 12:00 a.m. Last call is 11:30 p.m. 
We do not allow confetti or glitter to be put on the tables. 

All prices are subject to sales tax. 
A 10% Service fee will be added to the final invoice. 

Eddie’s Catering, Eddie’s Social Hall and Millard Social Halls 
402-733-5444 eddiescatering.com 
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